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WIR SAGEN DANKE!

Uber Monate haben Besucher*innen uns die Lieblingsrezepte
ihrer Grofdeltern, Tanten, Onkel und Lieblingsmenschen verraten.
Eine kleine Auswahl der Rezepte haben wir hier fiir
Sie zusammengestellt.

WE WANT TO THANK YOU!

For months, our visitors disclosed to us their favourite recipes by
their grandparents, aunts, uncles and favourite persons. Here we
would like to share with you a small selection of them.
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Weltkulturen Museum
Schaumainkai 29
60594 Frankfurt am Main
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